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Mai Vien Mai Vién
Vietnamesisches Restaurant Vietnamese Restaurant
SchloBstralRe 92 SchloBstrasse 92
60486 Frankfurt am Main 60486 Frankfurt am Main
Tel: 069-70 738 70 Phone : 069-70 738 70

www.mai-vien.de www.mai-vien.de

Inhaber: Hoang Pham Owner : Hoang Pham

Offnungszeiten Opening hours
Mo - Fr + So 12-15& 18 - 22h Mo — Fri+ Sun 12 pm -3 pm + 6-10 pm
Sa 18 - 22h Sat 6 pm - 10pm
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Herzlich Willkommen im Mai Vien

Wir freuen uns, Ihnen auf dieser kulinarischen Reise die schone
Vielfalt der vietnamesischen Kiche vorstellen zu dirfen. Bei
uns werden alle Speisen selbst zubereitet , wie beispielsweise
unsere Finger-Food-Gerichte, zu welchen die berihmten
Frahlingsrollen und Wan Tan gehéren, welche bei uns nach
Familienrezept hausgemacht werden.

In den klimatisch unterschiedlichen Nord-Zentral und
SUdvietnam haben sich drei kulinarische Traditionen
entwickelt. So stammt unter Anderem aus dem eher kihleren
Norden die wirzige und vollmundige Nudelsuppe Phd, die als
Nationalgericht gilt. Aus der einstigen Kaiserstadt Hué in
Zentralvietnam kommt

Bo Id I6t, in Betelblattern gegrilltes Rindfleisch. Ein bekanntes
Gericht aus der besonders vielfaltigen Kiiche des Stidens ist
Bdnh xéo, ein Reismehlpfannkuchen mit Fleisch und Krablben,
welchen man gerne mit frischen Krdutern und Sauce genielit.

Nudc mém -Sauce, Gewlirze, viele frische Krduter, wirziges
Fleisch, Meeresfrichte und knackiges Gemuse sind ein
wichtiger Bestandteil sowie ein charakteristisches
Hauptmerkmal der vietnamesischen Kiche.

Auch vegetarische Gerichte haben Tradition und das
reichhaltige Angebot des Meeres spiegelt sich in unseren
Speisen wider . Die Esskultur mit seinem hohen Stellenwert ist
raffiniert und verspielt zugleich; sehr gerne wird in Vietham
Gegrilltes mit Nudeln und frischen Kréutern in Reispapier
gewickelt und in Sauce getunkt. Auch hier im Mai Vien
erhalten Sie auf lhren Wunsch zu allen Grillgerichten
Reispapier zum Einrollen.

Wir verwenden ausschliellich hochwertige Zutaten und
wulrzen ohne Glutamat.

Bei Fragen beraten wir Sie nattrlich gerne.
lhr Mai Vien-Team
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Welcome to Mai Vien

We are pleased to present you the wonderful variety of the
Vietnamese cuisine. In our restaurant all of the dishes are
homemade, such as the finger food, including the famous
spring rolls and Wan Tan, which are made after our family recipe.

In the climatic different regions of Vietnam, which are the
North, the Central and the South, three traditions have
developed. From the rather colder North the aromatic and
flavoursome noodle soup Phd originates, which also happens
to be the national dish. From the erstwhile imperial city Hué
situated in the center of Vietham comes bo |a 16t, which is
beef grilled in betel leaves. One very famous dish of the quite
multifaceted cuisine of the South is bdnh xeo, a rice flour
pancake with meat and shrimp, which is enjoyed with fresh
herbs and sauce.

Nudc-Mdm sauce, spices, a lot of fresh herbs, aromatic meat,
sea food and tasty vegetables are an important and
essential element and a characteristic feature of the
Vietnamese cuisine. Vegetarian dishes are also tradition and
the wide range of the sea can be found in our dishes. The
eating culture with its great value is refined and playful at the
same time: the Vietnamese love it to wrap the grilled food up
in rice paper with noodles and fresh herbs and dip it into
sauce. Here, at Mai Vién we will bring you rice paper for all
grilled dishes if you wish so.

We only use high-quality ingredients and season without
glutamate.

Do not hesitate to ask us if you have any questions, we would
be glad to help you.

Yours Mai Vién team
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VORSPEISEN | STARTERS

Finger-Food | Appetizers

1. Cha gio de 5,00
Friihlingsrollen | Spring rolls

Schweinefleisch, Gemuse, Mu-Err-Pilze und Glasnudeln
in Reispapier gerollt und frittiert, serviert mit frischen
Krautern, Salat und Nudc mdm-Sauce.

Pork, vegetables Mu Err mushrooms and glassnoodles, wrapped in
ricepaper and deep-fried. Served with herbs, salad and nudc mam

.Géicudnga d 5,00
Sommer-Rollen | Summer rolls

mit Hihnchen, Krduter, Salat und Reisnudeln in Reispapier
gerollt, mit Hoi Sin-Sauce und Erdntssen.

with chicken, salad, fresh herbs and rice noodles wrapped in rice paper,
served with Hoisin sauce and peanuts

. G6i cudn tém thit de 5,00
Sommer-Rollen | Summer rolls

Garnelen, Schweinefleisch, Krduter, Salat und Reisnudelnin
Reispapier gerollt, serviert mit wirziger Hoi Sin-Sauce und
Erdnussen.

Prawns, pork, herbs, salad and rice noodles rolled in rice paper.
Served with spicy Hoisin sauce and peanuts (homemade sauce).

4. Bdnh xé0 « 6,00

Reisteig-Crepe | Rice flour crepe

Reisteigpfannkuchen geflillt mit Garnelen, Schweinefleisch
und Bohnensprossen, serviert mit Salat, frischen Krautern
und nuoc mam-Sauce.

Rice flour crepes filled with prawns, pork, bean sprouts and yellow
Mung beans. Served with salad, herbs

5.Bdnhcudén o« _ 5,00

Geddampfte Reisteigrollen | Steamed rice dumplings

Von Reisteigrollen umhtillte Garnelen, serviert mitgebratenen
Frihlingszwiebeln, Réstzwiebel und nuéc mdm-Sauce.

Steamed rice dumplings filled with prawns. Served with stir-fried spring
onion and nudc mdm sauce.

6.Chao tom b 6,00

Zuckerrohr im Garnelen-Mantel | Prawn-wrapped sugar cane
Zuckerrohr mit einem Mantel aus Garnelenpaste,
serviert mit wirziger Hoi Sin-Sauce.

Sugar cane wrapped in minced prawn meat and served
with Hoisin sauce.
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VORSPEISEN | STARTERS

7. Hoanh thanh chién b 5,00

Frittierte Wan Tan | Fried wan tan

Knusprig frittierte Wan Tan gefullt mit Huhn und Garnelen
werden mit hausgemachter stiR-sauer Sauce serviert.

Crispy fried wan tan filled with pork and prawns. Served with sweet
and sour sauce.

. Ba mén khai vi bd

Gemischter Vorspeisenteller | Mixed starters 950

fiir 2 Personen | for two persons 16,50

Frittierte Wan Tan, Zuckerrohr im Garnelenmantel ,
Fruhlingsrollen und Garnelen im Teigmantel, serviert mit
verschiedenen Saucen.

Wan tan, sugar cane wrapped in minced prawn meat batter-fried

shrimp and spring rolls. Served with salad, herbs and a variety of sauces.

TRANG 9

9 Ga x06 xéu _
HahnchenspieBe | Chicken skewers

Ha&hnchenspiele mit Sojacreme- Sauce.

Chicken roasted on the spit with a special homemade soy-cream sauce.

10. Tém lén bét © ____ 6,00
Garnelen im Teigmantel | Batter-fried prawns

Im Teigmantel frittierte Garnelen serviert mit
hausgemachter siR-sauer Sauce.

Deep-fried prawns served with a sweet and sour sauce

KT: (250 x250)mm




16.G6i cudn chay te/fe

VORSPEISEN | STARTERS

Finger-Food Vegetarisch
Vegetarian appetizers

15.Cha gio chay 1/t 5,00

Vegetarische Fruhlingsrollen | Vegetarian spring rolls

Gemuse, Tofu, Mu-Err-Pilze und Glasnudeln in Reispapier
gerollt und frittiert, serviert mit Kréutern, Salat und
Sojasauce.

Vegetables, tofu, Mu-Err mushrooms and glass noodles wrapped in
ricepaper and deep-fried. Served with herbs, salad and soy sauce.

Vegetarische Sommer-Rollen | Vegetarian summer rolls

Tofu, frische Krauter, Salat und Reisnudeln in Reispapier
gerollt, serviert mit wirziger Hoi Sin-Sauce und Erdnussen.

Tofu, fresh herbs, salad and rice noodlles wrapped in rice paper.
Served with spicy Hoi sin sauce and peanuts.

17. Rau chién 1/ 5,00

Gemiise in Teig gebacken | Batter-fried vegetables

In Teig gebackene Paprika, Brokkoli, Zucchini, Karotten
und Zwiebel mit Soja-Sauce .

Batter-fried bell peppers, carrots, onion, Zucchini and broccoli
with soy sauce.

500 20.Géidudl bd

Salate | Salads

19. Géi xodi d 6,00

Mangosalat | Mango salad
Knackiger Mangosalat mit Garnelen und frischen Krautern.

Mango salad with prawns and fresh herbs.

Gruner Papaya-Salat | Green papaya salad
Erfrischender Salat von griinen Papayas mit Garnelen,
roten Chilistreifen, frischen Kréutern, Karottenstreifen,
Limettensaft, Reisschrot und Erdnissen.

Fresh green papaya salad with prawns, fresh herbs, sliced carrots,
lime juice, roasted groat of rice and peanuts.
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22. Bo bép thdu «

23. Géi g d

VORSPEISEN | STARTERS

Salate | Salads

Rindfleischsalat | Beef salad

Wirzig-pikanter Rindfleischsalat mit gerdstetem Reisschrot,
Paprika, Zwiebel, Karotten, Frihlingszwiebeln, frischen
Krdutern und Limettensaft.

Spicy beef salad with onion, roasted groats of rice, carrots, bell
peppers, spring onions, fresh herbs and lime juice.

Hihnchensalat | Chicken salad

Salat mit Huhnerbrustfilet und Weikohl, Karotten, roter
Paprika, frischen Kréutern, Limettensaft und Erdnussen.

Chicken with shredded cabbage, carrots, red bell peppers,
fresh herbs and lime juice.

TRANG 11

6,00 24 Géimién de

500 25

Glasnudelsalat mit Garnelen |
Glass noodle salad with prawns

Eine frische Kreation aus Glasnudeln, Garnelen, Karotten,
roter Paprika, Frihlingszwiebeln, Krautern, Limettensaft
und ErdnUssen.

A fresh creation with glass noodles, prawns, carrots,
red bell peppers, spring onions, fresh herbs and lime juice

Gdimuc d _ 6,00
Tintenfischsalat | Squid salad

Pikanter Salat mit Tintenfisch, Gurke, Zwiebel, Karotten,
Fruhlingszwiebeln frischen Krdutern und Limettensaft.

Spicy salad with squid, cucumber, carrots, spring onions,
fresh herbs and lime juice.

KT: (250 x250)mm



VORSPEISEN | STARTERS VORSPEISEN | STARTERS

Suppen | Soups Vegetarische Suppen | Vegetarian soups

30.Mién ga o 5,50 L 34.Canh bi nuéc dira 5,50
Glasnudelsuppe mit Huhn | Glass noodle soup with chicken g Kiirbissuppe | Pumpkin soup

Glasnudeln mit Hihnerbrustfilet, Karotten, Shitake Pilzen und i . : ' Kirbissuppe mit Kokosmilch
Fruhlingszwiebeln. ] LN und frischen Krdutern.

Glass noodles with chicken, carrots, shitake mushrooms,

Pumpkin soup with coconut milk and fresh herbs.
bamboo shoots and spring onions.

35.Canh nédm chay

. Canh chua tém o 5,50 Pilzsuppe | Mushroom soup

Scharf-saure Suppe mit Garnelen |
Spicy and sour soup with prawns

Suppe mit Champignons, Austernpilzen,
Karottenstreifen und Frihlingszwiebeln .
Scharf-saure Suppe mit Garnelen , Tomaten, frischer Ananas,

. i " Soup with mushrooms, oyster caps,
Stangensellerie, Bohnensprossen und frischen Krautern.

carrot strips and spring onions.

Hot and sour soup with prawns, tomatoes, fresh pineapple, |
celery, bean sprout and fresh herbs. g . Canh chua chay

Scharf-saure Suppe mit Tofu |
Spicy and sour soup with tofu

Vegetarische scharf-saure Suppe mit Tofu,
Tomaten, frischer Ananas, Stangensellerie,
Bohnensprossen und frischen Krdutern

32.Canh chua ca d 5,50
Scharf-saure Suppe mit Fisch | Hot and sour soup with fish

Scharf-saure Suppe mit Fisch, Tomaten, frischer Ananas, .
Stangensellerie, Bohnensprossen und frischen Krdutern. - Vegetarian hot and sour soup with tofu, tomatoes,

fresh pii I / t fresh h :
Hot and sour soup with fish, tomatoes, fresh pineapple, resh pineapple, celery, bean spIUECNCHISSRec g

celery stalk, bean sprout and fresh herbs.

33.Sup hoanh thanh o
Wan Tan Suppe | Wan tan soup

Bouillon mit Teigtaschen aus Garnelen,
Huhn, Karotten, Pak choi und Frahlingszwiebeln .

Wan tan dumplings with prawns, chicken,
carrots, bok choy and spring onions in broth.
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HAUPTGERICHTE | MAIN COURSES

Nudelsuppen | Noodle soups

40.Phébd ad -
Reisnudelsuppe Hanoi-Art | Rice noodle soup Hanoi style

Wrzige Rinderbrihe mit der besonderen Gewlrzmischung
aus Ingwer, Sternanis und Nelken, serviert mit
Rindfleischstreifen, frischen Kr&utern, Bohnensprossen

und Reisnudeln - gilt als vietnamesisches Nationalgericht.
Spicy beef boullion with a special seasoning of ginger, star anise

and cloves. Served with strips of beef, fresh herbs, bean sprouts
and rice noodles — considered the Vietnamese national dish.

Bin bo Hué a4 14,00
Reisnudelsuppe Hue-Art | Rice noodle soup Hue style

Eine scharf-pikante Brihe mit Rind- und Schweinefleisch,
gerosteten Chilis und Zitronengras, wird wie in
Zentralvietnam mit frischen Krdutern, Bohnensprossen
und Reisnudeln serviert.

A recipe from central Vietnam: spicy hot boullion with beef

and pork, roasted chillies and lemon grass.
Served with fresh herbs, bean sprouts and rice noodles.

42.

43.

Hu ti€u op
Reisnudelsuppe aus dem Siiden Vietnams |
Rice noodle soup from Vietnam's South

Delikate Reisnudelsuppe aus dem Stden Vietnams mit
Garnelen, Schweinefiletstreifen, Rostzwiebel,
Bohnensprossen und frischen Krautern.

A delicate rice noodle soup from south Vietnam with prawns,
pork, roasted onion, bean sprouts and fresh herbs.

Mivit d 15,00
Enten-Nudelsuppe | Duck noodle soup

Wirzige Entenbrihe mit Entenfleischstreifen und
Eiernudeln, Pak Choi, frischen Krdutern und Sojasprossen .

Spicy duck boullion with strips of duck meat, egg noodles,
bok choi, fresh herbs and soy sprouts.

TRANG 14

HAUPTGERICHTE |

Nudelgerichte | Noodle dishes

44.Phé tron Mai Viéen o
Reisbandnudeln Salat mit Kréduter |
Rice noodle bowl with salad,

Reisbandnudeln, Salat, Cocktailtomaten, Gurken,
Erdnusse, Rostzwiebeln und Spezialsauce mit Hoisin
und Soja. Wahlweise mit Rind, Huhn oder Tofu

Rice noodles, salad, fresh herbs, tomatoes, cucumber, peanuts,

fried onions, served with our special sauce containing Hoisin
and soy sauce alternatively with beef, chicken or tofu

45.BUn chd gio ad 14,00 48.

Reisnudeln mit Friihlingsrollen | Rice noodles with spring rolls

Reisnudeln serviert mit knusprigen Fruhlingsrollen,
Salat, Kréutern, Bohnensprossen und nudc médm-Sauce .

Rice noodles with spring rolls served with herbs, salad,
bean sprouts and nudc mdm sauce (homemade art)

46. Bln bo xdo aod 14,00 49
Reisnudeln mit Rindfleisch | Rice noodles with beef

Reisnudeln serviert mit gelbratenem Rindfleisch,
Salat, Krédutern, Bohnensprossen und nuéc médm-Sauce.

Rice noodles with beef served with herbs, salad,
bean sprouts and nudc mdm sauce (homemade sauce).

TRANG 15

~ 14,00 47 Mixdao d

MAIN COURSES

Gebratene Eiernudeln | Fried egg noodles

Eiernudeln, gebraten mit Garnelen, gegrillten
Schweinefiletstreifen, Karotten, Bohnensprossen
und Frihlingszwiebeln

Stir-fried egg noodles with prawns, grilled pork,
carrots, bean sprouts and spring onions

Com chién » 14,00
Gebratener Reis | Fried Rice

Gebratener Reis mit Garnelen, Ei, gegrillten Schweinefleisch
und frischen Gemuse

Fried rice with shrimp, egg, grilled pork and saisonal vegetables

Bun chd Ha Néi ¢
Gegrillte Schweinefleisch- Frikadellen |
Grilled pork meatballs - Hanoi style

Gegrillte Schweinefleisch — Frikadellen Nach Hanoi Art.
Serviert mit Reisnudeln, Krautern, frischem Salat,
Nudc mdm — Sauce

Grilled pork, meatballs — Hanoi style Served with rice noodles, salad,
fresh herbs, cucumber and nudc mdm-Sauce

KT: (250 x250)mm




HAUPTGERICHTE | MAIN COURSES HAUPTGERICHTE | MAIN COURSES

Vegetarische Gerichte | Vegetarian dishes Fleischgerichte Bo- Rind | BO — Beef

50.Ca tim m& hanh 13,00 54.Ddu hu sét ca chua

Gegrillte Auberginen | Grilled eggplant
Gegrillte Auberginen mit in Ol geschwenktem Schnittlauch,
serviert mit knusprigen Sojasauce Tofublattern.

CGrilled eggplant with chives tossed in oil, served with crispy tofu slices.
Serves with nuéc mam sauce or soy sauce— please let us know!

.Pauhiicary
Gebratener Tofu mit Curry-Sauce |
Fried tofu with curry sauce

Gebratener Tofu mit Kartoffeln, Aubergine, StBkartoffeln,
Karotten und Bohnen in pikanter Kokosmilch-Curry-Sauce.

Fried tofu with potatoes, eggplants, sweet potatoes, carrots
and beans in a spicy coconut milk curry sauce.

52.Rau cdi xdo
Gebratenes Gemiise | Stir-fried vegetables

Brokkoli, Karotten, rote Paprika, Bambusscheiben,
Chinakohl, Bohnensprossen, Champignons und
Zuckerschoten, frisch aus dem Wok gezaubert.

Brocolli, carrots, red bell peppers, bamboo shoots,
napa cabbage, bean sprouts, mushrooms and snow peas.

53.Dau hu sa nghé
Tofu mit Zitronengras und Kurkuma |
Tofu with lemon grass and turmeric

Gebratener Tofu mit Aubergine, Bambusscheiben, Zwiebeln,
Bohnen, Karotten, Zitronengras, Kokosmilch und Erdntssen.

Crispy fried tofu with eggplant, Bamboo shoots, onion, beans,
carrots, Lemon Grass, coconut milk and peanuts.

Alle Gerichte werden mit Reis serviert.

Tofu nachtraditionellem Familien-Rezept
mit frischer Tomaten-Sauce |
Family recipe : Tofu with fresh tomato sauce

Gebratener Tofu mit einer herzhaften Sauce aus Tomaten,
frischer Ananas, Zuckerschoten, roter Paprika
und Fruhlingszwiebeln.

Fried tofu and a hearty sauce with fresh tomatoes, fresh
pineapple, snow peas, red bell pepper and spring onions

55.Ddu hii xdo ném 13,50
Tofu mit Pilzen | Fried tofu with mushrooms

Gebratener Tofu mit einer Variation aus Champignons,
Austernpilzen, Pfifferlingen, Mu-Err-Pilzen,
Tongku-Pilzen und Frihlingszwiebeln.

Fried tofu with a mélange of mushrooms, oyster caps, chanterelles
Mu-Err mushrooms, Tongku mushrooms and spring onions.

56.Rau mudng xdo déu hii 14,00
Wasserspinat mit Tofu-Streifen |
Morning glory with tofu strips

Kurz im Wok geschwenkter Wasserspinat
mit Tofu und Fruhlingszwiebeln.

Water spinach briefly tossed in the wok

with tofu and spring onions.

57. Rau cu ndu ca ry 13,00
Gebratenes Gemiise - Curry | Stir-fried GemUse-Curry

Aubergine, Kartoffeln, Zwiebel, Karotten, StRkartoffeln und
Kurbis in pikante Kokosmilch-Curry-Sauce .

Eggplant, potatoes, onion, carrots, sweet potatoes and pumpkin
in a spicy coconut curry sauce.

All dishes will be served with rice.
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60.Bo6 xdo séd nghé de
Rindfleisch mit Zitronengras und Kurkuma |
Beef with lemon grass and turmeric

Gebratenes Rindfleisch mit Aubergine, Bambusscheiben,
Bohnen, Karotten und Zwiebel in einer pikanten Sauce
aus Kurkuma, Zitronengras, Kokosmilch und Erdnissen
Stir-fried beef with eggplant, bamboo shoots, beans, carrots and

onion in a spicy sauce of turmeric, lemon grass,
coconut milk and peanuts.

. Bé xdo rau cadi 14,00
Rindfleisch mit Gemuse | Beef and vegetables

Gebratenes Rindfleisch mit Brokkoli, Karotten, roter Paprika,
Bambusstreifen, Chinakohl, Bohnensprossen, Champignons
und Zuckerschoten.

Stir-fried beef with broccoli, carrots, red bell peppers, bamboo
shoots, napa cabbage, bean sprouts, mushrooms and snow peas.

. B6 xdo rau mudng 14,50
Gebratenes Rindfleisch mit Wasserspinat |
Stir-fried beef with water spinach

Im Wok kurz geschwenkter Wasserspinat mit Rindfleisch
und Frahlingszwiebeln

Morning glory sautéed in the wok with beef and spring onions.

.Bocary q 14,00
Rindfleisch in Curry-Sauce | Beef in curry sauce

Gebratenes Rindfleisch mit Aubergine, Kartoffeln, Bohnen,
SuRkartoffeln und Karotten in einer pikanten
Kokosmilch-Curry-Sauce.

Stir-fried beef with eggplant, potatoes, beans, sweet potatoes
and carrots in a spicy coconut milk curry sauce.

Alle Gerichte werden mit Reis serviert.

Auf Wunsch reichen wir mit allen
Grillgerichten Reispapier zum Rollen

TRANG 17

. Heo sira nuéng

64.B6 nudng vi 17,50

Gegrilltes Rindfleisch | Beef barbecued on the griddle

Gegrilltes Rindfleisch, auf der heiBen Platte serviert mit
Reisnudeln, Salat und frischen Krautern.

Grilled beef served on a hot plate with rice noodles,
salad and fresh herbs.

.Bola lét « 18,50

Rindfleisch in Lot-Blattern gegrillt | Beef grilled in lot leaves

In Lot-Blattern gegrilltes Rindfleisch auf der heilen
Platte serviert, mit Reisnudeln, Salat, frischen Krdutern
und nudc m&m-Sauce .

Beef grilled in lot leaves served on a hot plate, with rice noodles,
salad, fresh herbs and nudc mdm sauce.

Heo - Schwein | Heo - Pork

.Heo kho tiéu 15,00

Schweinefilet im Tontopf | Filed of pork sautéed in a clay pot

Gepfeffertes Schweinefilet, im Tontopf sautiert mit einer
karamellisierten Sauce, serviert mit asiatischem
Beilagensalat.

Peppered filet of pork sautéed in a clay pot served
with a caramelized sauce and Asian salad.

Gegrilltes Spanferkel | Grilled suckling pig

Gegrilltes Spanferkel mariniert mit funf Gewdrzen,
auf der heilBen Platte serviert mit Reisnudeln,
Salat, Krautern, Salat und nudc m&m-Sauce.

Grilled suckling pig marinated with 5-spices powder, served
on the hot plate with rice noodles, fresh herbs, salad and
nudc mdm- sauce.

All dishes will be served with rice or rice noodle

KT: (250 x250)mm




HAUPTGERICHTE | MAIN COURSES

Gefliigel Ga-Huhn | Chicken

75.Ga kho gliing 15,00 77.Gacary de

Hiihnerbrustfilet im Tontopf |

Filet of chicken sautéed in a clay pot

Huhnerbrustfilet im Tontopf sautiert in einer karamellisierten
Sauce mit Ingwer, serviert mit asiatischem Beilagensalat.

Caramelized chicken sautéed in a clay pot with ginger,
served with an Asian salad

76.Ga sa nghé de 14,00
Hihnerbrustfilet mit Zitronengras und Kurkuma |
Filet of chicken with lemon grass

Gebratenes Huhnerbrustfilet mit Zitronengras, Aubergine,
Zwiebel, Bambusscheiben, Bohnen, Zucchini und Karotten
in einer Sauce aus Kokosmilch und Erdnissen.

Stir-fried filet of chicken with lemon grass, eggplant, onion, bamboo
shoots, beans, zucchini and carrots in a coconut milk sauce,
served with peanuts

Hiihnerbrustfilet in Curry-Sauce |

Filet of chicken in curry sauce

Gebratenes Huhnerbrustfilet mit Aubergine, Kartoffeln,
Bohnen, SuRkartoffeln und Karotten in einer pikanten
Kokosmilch- Curry-Sauce

Stir-fried filet of chicken with eggplant, potatoes, beans, sweet
potatoes and carrots in a spicy coconut milk curry sauce.

78.Ga lan bot
Huhnerbrustfilet im Teigmantel |
Batter fried filet of chicken

HUhnerbrustfilet im Teigmantel frittiert, serviert mit einer
sUR-sauren Sauce mit frischer Ananas Ananas, Karotten,
Bambusstreifen und roter Paprika.

served with a sweet and sour sauce of fresh pine, carrots,
bamboo shoots and red bell pepper.

79 Ga nudng sét me
Gegrilltes Huhnerbrustfilet in Tamarinde-Sauce |
Grilled filet of chicken with Tamarind sauce

Gegrilltes Huhnerbrustfilet auf Gemusebett mit
Tamarinde-Sauce, serviert auf der heillen Platte.

Grilled filet of chicken on a bed of vegetables with tamarind
sauce, served on a hot plate.

TRANG 18

HAUPTGERICHTE | MAIN COURSES

Vit - Ente | Duck

. Vit quay 1 19,00

Ente auf Gemiisebett | Crispy duck on a bed of vegetables

Knusprige Ente mit gebratenen Brokkoli, Karotten,

roter Paprika, Bambusstreifen, Chinakohl, Bohnensprossen ,
Champignons und Zuckerschoten.

Crispy duck served with broccoli, carrots, red bell peppers,

bamboo shoots, napa cabbage, bean sprouts, mushrooms
and snow peas.

. Vit chua ngot 17,00

Entenbrust stiB-sauer | Sweet and sour breast of duck
Entenbrust mit Karotten, frischer Ananas,
Bambusstreifen und roter Paprika.

Breast of duck served with carrots, fresh pineapple,
bamboo shoots and red bell pepper.

TRANG 19

83. Vit ndu chao 1

82.Vitcary 17,00

Entenbrust in Curry-Sauce | Breast of duck in curry sauce

Entenbrust mit Aubergine, Bohnen, Kartoffeln,
Karotten und Suf3kartoffeln in einer pikanten
Kokosmilch-Curry-Sauce.

Breast of duck with eggplant, beans, potatoes,
carrots and sweet potatoes in a spicy coconut milk curry sauce.

Entenbrust mit Sojacreme-Sauce |
Breast of duck with sauce of soy cream

Entenbrust mit einer pikanten Sauce aus
Sojacreme, Pflaumenwein und Kokosmilch
auf einem GemUsebett serviert.

Breast of duck with a spicy sauce of soy cream,

plum wine and coconut milk with with a sauce of soy cream,
served with vegetables.

. S —

|
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87. Cd chién sa nghé de

89. Cd 1&n bt «

90.Cd héi kho t6 de

HAUPTGERICHTE | MAIN COURSES

Meeresfriichte - Seafood
Ca - Fisch | Fish

Fischfilet mit Zitronengras und Kurkuma |
Fried filet of fish with lemon grass and turmeric

Gebratenes Pangasius-Filet mit Aubergine , Bohnen,
Karotten und Zwiebel in einer pikanten Sauce aus
Zitronengras, Kurkuma, Kokosmilch und Erdntssen.

Fried filet of catfish with eggplant, beans, carrots and onion
in a spicy sauce of lemon grass, turmeric, coconut milk and peanuts.

88.Canducary d 15,00

Fisch in Curry-Sauce | Filet of catfish in curry sauce

Pangasius-Filet mit Aubergine, Kartoffeln, Bohnen,
Zwiebel, Karotten und SuRkartoffeln in pikanter
Kokosmilch-Curry-Sauce.

Filet of catfish with eggplant, potatoes, beans, onion, carrots
and sweet potatoes La in a spicy coconut milk curry sauce.

Fischfilet stiB-sauer | Sweet and sour filet of fish

Pangasius-Filet im Teigmantel frittiert, serviert auf
einem GemuUsebett aus Karotten, frischer Ananas,
Bambusstreifen und roter Paprika mit stiR-saurer Sauce.

Batter- fried filet of catfish on a bed of vegetables
with carrots, fresh pineapple, bamboo shoots and
red bell peppers in a sweet and sour sauce.

Lachsfilet im Tontopf | Salmon filet in a clay pot

im Tontopf geschmorter Lachs mit karamellisierter
Sauce, serviert mit asiatischem Beilagensalat.

Filet of salmon stewed in a clay pot
with a caramelized sauce and Asian salad served with an Asian salad .

95.Tém nudng b

18,00 101.

Tom — Garnelen | Prawn

94.Tém rang me b 18,50

Garnelen in Tamarinde-Sauce | Prawns in tamarind sauce
Garnelen im Tontopf sautiert in wirziger Tamarinde-Sauce,
serviert mit asiatischem Beilagensalat.

Prawns in a tamarind sauce, sautéed and served in a clay pot
with Asian salad.

Gegrillte Garnelen | Grilled prawns
Gegrillte Garnelen, serviert auf der heien Platte mit
Reisnudeln, Salat, frischen Kré&utern und nuéc mam-Sauce.

Grilled prawns served on a hot plate with rice noodles, salad, fresh herbs
and nudc mdm sauce.

96. Tdm sbt cd chua b 18,50

Garnelen im Tontopf | Prawns in a clay pot

Garnelen in pikanter Sauce aus frischen Tomaten, geschmort
mit Zwiebel, Champignons, Zuckerschoten und Frihlings-
zwiebeln, serviert im heilen Tontopf.

Prawns with a spicy sauce from fresh tomatoes, sautéed in

a clay pot with onion, mushrooms, snow peas and spring onions,
served in a clay pot.

Muc - Tintenfisch | Squid

Muc Nuéng d 16,00
Gegrillter Tintenfisch | Grilled squid

Gegrillter Tintenfisch, serviert auf der heiflen Platte mit
Reisnudeln, Salat, frischen Kr&utern und nudc mém-Sauce .

Grilled squid served on a hot plate with rice noodles, salad,
fresh herbs and nudc mdm sauce.

TRANG 20

105. D6 bién nudng vi d

106. Ldu Thép Cdm b

SPEZIALITATEN | SPECIALITIES

Spezialitaten | Specialities

TRy ST 19,50
Gemischte Meeresfriichteplatte | Mixed seafood platter
Eine Variation aus Tintenfisch, Garnelen und Fisch gegrillt
und auf der heilRen Platte serviert mit Reisnudeln, Salat,
frischen Kréutern und nuéc mam-Sauce .

A mélange of grilled squid, prawns and fish on a hotplate. Served with
rice noodles,salad, fresh herbs andnudc mdm sauce.

Pro Person 30,00 per person

Fondue, nur mit Vorbestellung ab 2 Personen |
Vietnamese fondue - order in advance for 2 or more persons

Spezielles Fondue im Feuertopf, serviert mit einer
Auswahl an verschiedenen Fleisch- und Fischsorten
sowie Gemuse und Reisnudeln.

Special fondue served with a selection of different kinds of
meat and fish. Served with seasons vegetables and rice noodles.

108.Dé biéncary d 19,50

Meeresfriichte in Curry | Seafood curry

Meeresfriichte mit Aubergine, Zwiebeln, Kartoffeln, Karotten,
Stangensellerie und Sufkartoffeln in pikanter Curry-Sauce.

Seafood with eggplant, onion, potatoes, carrots, celery and sweet
potatoes in a spicy curry sauce.

TRANG 21

107. Bo Nhiing dém

109. Thit ctru nuéng

Pro Person 25,00 per person

Fondue, nur mit Vorbestellung ab 2 Personen |
Fondue — order in advance for 2 or more persons

auf Wunsch auch mit
Meeresfriichten Pro Person 30,00
Served with seafood upon request. 30,00 per person

Spezielles Fondue mit einer Kreation aus dem Saft der
Kokosnuss, Weinessigund Zitronengras, serviert mit
Rindfleisch, verschiedenen Krdautern und Reisnudeln sowie
Reispapier zum “vietnamesisch Wrappen".

Special fondue creation with Coconut juice, vinegar and lemon grass.
Served with beef, a selection of herbs, rice noodles and rice paper for
making a “Vietnamese wrap”.

Gegrilltes Lammfleisch | Grilled lamb

Gegrilltes Lammfleisch mit Curry-Sauce, serviert mit
Knoblauchreis und Gemuse

Grilled lamb with curry sauce,served with garlic rice and vegetables.

KT: (250 x250)mm



110. Ché ddu xanh

DESSERTS | DESSERT

Dessert | Dessert

Mungbohnen-Pudding | Mung bean pudding
Pudding aus Mungbohnen mit Kokosmilch.

Mung bean pudding with coconut milk.

. Ché chuéi e

Banane in Kokoscreme | Banana in coconut cream

In Kokoscreme gekochte Bananen mit Tapioka-Perlen
und ErdnUssen.

Banana cooked in coconut cream with tapioca and peanuts.

. Chudi chién e 5,00
Banane im Teigmantel | Fried banana

Banane im Teigmantel mit Honig und gerésteten Erdntssen.

Batter fried banana with honey and roasted peanuts.

. Kem tra xanh déu dé 5,00
Griintee - Eis, serviert mit roten Bohnen | Ice cream

Walnuss und Vanilleeis mit gerésteten Erdnissen.

Green tea ice cream with sweet red beans.

. Kem hai logi e
Eiscreme | Ice cream

Walnuss und Vanilleeis mit mit gerdsteten Erdnissen

Walnut and vanilla ice cream with roasted peanuts

. Banh bi n
Sesambdllchen | Sesame ball

hausgemachte Sesamballchen mit Mungbohnen
- Fullung und Eiscreme

Homemade sesame ball with a stuffing of mung bean paste,
served with ice cream.

" Kem chuéi d 5,00
Eiscreme | Ice cream

Hausgemachtes Eis mit Sini Bananen- Kokos und Erdnusse

Homemade banana ice with coconut milk and peanuts.

GETRANKE | DRINKS

Alkoholfreie Getréinke | Non-Alcoholic Beverages

Wasser | Water

Selters 0,25 |

Selters sparkling water 0.25 |
Selters 0,75 |

Selters sparkling water 0.25 |

Selters Naturell 0,25 |

Selters non-carbonated 0.25 |

Selters Naturell 0,75 |

Selters non-carbonated 0.75 |

Sdafte & Nektar | Juice

Rapps Apfelsaft 0,3 |

Rapps apple juice 0.3 |

Rapps Ananassaft 0,3 |

Rapps pineapple juice 0,3 |

Rapps ,Lebensfreude Pur”
Orange, Apfel, Mango 0,3 |

Rapps ,Lebensfreude Pur” orange, apple, mango 0,3 |

Rapps ,Rosige Zeiten"
Guave und Aloe Vera 0,3 |

Rapps ,Rosige Zeiten” guava, aloe vera 0.3 |

Saftschorlen | Spritzer (fruit juice & sparkling water)

klein | regular 0,3 |

groB | large 0,51

Coca Cola 23 0,31

Coca Cola Zero" 234> 0,31

Fanta 2 0,31

Sprite ? 0,31

Bitter Lemon “ 0,21

Ginger Ale 0,21
Tonic Water 0,21

Bionade Holunder 0,33 |

Bionade elderberry 0.33 |

Bionade Ingwer-Orange 0,33 |
Bionade ginger-orange 0.33 1

Limonaden | Softdrinks

Chanh da - Hausgemachte Limonad
Chanh dd — homemade lemonade with ice

klein | regular 0,3 |

groB | large 0,5 |

Nuéc Me - Hausgemachte Tamarinde Limonade

Nudc me — homemade Tamarindo lemonade with ice
Hausgemachter Eistee | Homemade ice tea.

klein | regular 0,3 |

groB | large 0,5 |

Tra da - Hausgemachter Eistee
Tra da — homemade ice tea

klein | regular 0,3 |

groB | large 0,5 |
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GETRANKE | DRINKS GETRANKE | DRINKS

Alkoholfreie Getrénke | Alkoholhaltige Getrdnke | Alcoholic beverages
Non-Alcoholic Beverages

Bier | Beer

Alkoholfreie Cocktails | Alcohol-free cocktails Kaffee® | Coffee® Binding Pils vom Fass 03I Apfelwein | Apfelwein — Hessian cider

Binding pilsner on tap 05|

Fruit Punch 6,50 Espresso
(Orangensaft, Ananassaft, Zitronensaft, Grenadine) Doppelter Espresso
(Orange juice, apple juice, lemon juice, angostura, ginger ale) Double Espresso Saigon 0,331

Lemon Squash 6,50 Kaffee | Coffee
(Orangensaft, Ananassaft, Zitronensaft, Grenadine) Radler (Bier+Limonade) 0,31

Vietnamesischer Kaff
(Orange juice, apple juice, lemon juice, angostura, ginger ale) EeetE - Sscusiiaitee Shandy (beer+lemonade)

mit Tropf-Filter serviert 051
Magic Water 6,50 Vietnamese Coffee served with drop filter Chardonnay

(Limette, Rohrzucker , Ginger Ale) Hefeweizen | Wheat brewed beer + Mineralwasser 0,21
(Limes, cane sugar, ginger ale)

Fruit Punch 6,50 K A Schéfferhofer
. . = Tee®l Tea

(frischer Zitronensaft, Roses lime juice Angostura,

Ginger Ale)

Rapps Meisterschoppen 0,25 |

0S|

WeiBweinschorle | White wine Spritzer

Chardonnay + sparkling water

helles Hefeweizen 05| Aperol spritz 021

Gruner Tee Jasmin-Tee grofie Kanne “hell” - light
(Fresh lemon juice, rose lime juice, angostura, ginger ale) Jasmin tea large pot

Sekt 0,11
dunkles Hefeweizen 0,51

Alkoholfreies Bier | Alcohol-free beer Frischer Ingwer-Tee grofie Kanne faunkeietll
Fresh ginger tea large pot

Sparkling wine 011

Clausthaler 0,331

Frischer Pfefferminz-Tee grofie Kanne
Schofferhofer helles Fresh Peppermint tea large pot

Hefeweizen alkoholfrei  O,5| Frischer Ananas Tee grofie Kanne
Hefeweizen Schéfferhofer alcohol-free 0,5 Fresh Pineapple Ginseng tea large pot

P28
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GETRANKE | DRINKS

WeiBweine | White wine

Cellier des Vicomtes
Chardonnay - Vin de Pays d'Oc

Frankreich | Languedoc Vignerons Catalans , Perpignan
France / Languedoc Vignerons Catalans, Perpignan

“ Trocken; helles Sonnengelb, frische, aber weiche
Séurestruktur, Aromen von Vanille, Nuss und Mango,
an Butterkeks erinnernd.”

Vignerons Catalans, Perpignan”Dry; light sun yellow;
fresh butsoft acidity. Vanilla, nut andmango aromas.”

021
011

Robert Weil
Riesling Q.b.A

Deutschland | Rheingau Weingut Robert Weil,
Kiedrich Mitglied im VDP
Germany / RheingauVineyard Robert Weil, Kiedrich member of VDP

“Trocken; helles Gelb mit grinen Reflexen, harmonische,
gereifte SAurestruktur, ausdrucksvolle Aromen von Apfel,

Weinbergpfirsich, etwas Grapefruit. Klassischer Rheingauer

Riesling aus einem der besten Weingdter Deutschlandss.”

“Dry; light yellow colour with green overtones. Elegant,
smooth acidlty, distinctive aroma of apple and apricots.
One of the great German Riesling wines.”

021
011

TRANG 26

GETRANKE | DRINKS

WeiBweine | White wine

Heinrich Gies
Grauburgunder D.Q

Deutschland | Rheingau Weingut Robert Weil,

Kiedrich Mitglied im VDP

Germany / RheingauVineyard Robert Weil, Kiedrich,member of VDP
“Trocken; helles goldgelb, elegante S&urestruktur,
verspielte Aromen von grinem Apfel, Weinbergpfirsich,
etwas Aprikose, dezent fruchtig. Klassischer,
mineralischer Rheingauer Riesling.”

“Dry, light golden yellow, elegant and resstraint creamy acidity,

multifaceted aroma spectrum of green apple, seasoned almond
and a restraint note of honey - a full-bodied wine with elegant verve”

o1l 4,00
021 7,00
0,751 21,00

Robert Weil
RieRling Q.b.A. | Riesling Q.b.A.

Deutschland | Rheingau Weingut
Robert Weil, Kiedrich Mitglied im VDP
Germany / RheingauVineyard Robert Weil, Kiedrich member of VDP

“Trocken; helles Strohgelb, elegante, geschliffene Séure,
ausgepragte Aromen von Apfel, Aprikose,
Weinbergpfirsich, mineralischer Anklang, rassig pikanter
Wein. Ein idealer Wein zu Fischgerichten und zu hellem
Fleisch. Einer der grofien deutschen Riesling-Weine. ”
“Dry, straw yellow, elegant, smooth acidity, distinctive aroma of
apple, apricot an vineyard peach, earthy undertones. A classy

savoury wine, an ideal wine with fish and white meat.
One of the great german Riesling wines.”

0,71

TRANG 27

Rosewein | Rosé wine

Pfalzer
Portugieser WeiRherbst Q.b.A

Deutschland | Pfalz Weingut F. Hahn, Albersweiler
Sudliche Weinstrale
Germany / PfalzVineyard F. Hahn, Albersweiler,stidliche Weinstralle

"Halbtrocken; helles Lachsrosa, feine frische Fruchtaromen
von Erdbeere und Himbeere, weiche, dezente Sdéure,
sortentypische Aromen von frischen Himbeeren und
Erdbeeren. Ein harmonischer, frischer Schoppenwein.”

“Semi-dry, light salmon pink,
fine fresh fruity aromas of strawberry and raspberry, refreshing
light acidity. A harmonious and pleasant tasting wine.”

021
o1l
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GETRANKE | DRINKS

Aperitif & Spirituosen | Aperitif & Spirits

Grappa 4 cl
Gin 4 cl
Wodka 4 cl

Rum 4 cl

Pflaumenwein 4 cl
Plum wine 4 cl

Litschiwein 4 cl
Litchi wine 4 cl

Bambusschnaps 2 cl.
Bamboo spirits 2 cl

Longdrings

Cuba Libre

(Havanna Club 3 Jahre , Coca Cola, Limette)
(Havana Club 3 years, Coca Cola, lime juice)

Cuba Correct 7,00

(Havanna Club 3 Jahre, Zitronen limonade, Limette)
(Havana Club 3 years, lemon soda, lime juice)

Gin Tonic 7,00
Gin & Tonic

Wodka Lemon 7,00
Vodka Lemon

Alle Preise in Euro, inkl. gesetzlicher
Mehrwertsteuer.

Cocktails

Caipirinha

Pitu Cachaca, Limette, Rohrzucker
(Cachaca Pitu, limes, cane sugar)

Mai Tai
Myer's Rum, Bacardi Rum, hoch prozentiger Rum,
Mandelsirup, Zitronensaft, Curacao Orange

(Myer’s rum, Bacardi rum, high Proof rum, almond syrup,
lemon juice, curacao orange)

Mojito YA

Hannava Club, Limette, frische Minze, Rohrzucker, Soda
(Havana Club, limes, fresh mint leaves, cane sugar, soda)

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe
Declarable additives

Koffeinhaltig | contains caffeine
. Mit Farbstoff(en) | contains artificial colouring
. Mit Antioxidationsmittel | contains antioxidants
. Chininhaltig | contains quinine,
. Mit SURungsmittel | contains artificial sweeteners
. Mit Milcheiweil | With milk protein
Mit Konservierungsstoff | With preservative agents
|

. Mit Geschmacksverstarker With flavor enhancer

oo No b~ DND S

Deklarationspflichtige Allergene
Declarable allergens

. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse a. crustaceans and derived products
. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse b. Eggs and derived products
. Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse c. fish and derived products
. Erdnuss und daraus gewonnene Erzeugnisse e. soy (beans)
. Soja(bohnen) d. Peanut and derived products
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse f. Milk and derived products
. Schalenfrichte g. nuts
. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse h. Sesame seeds and derived products
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse i molluscs and derived products

—oQ ™0 Qo000

All prices in Euro, incl. VAT
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WILLK MEI\&IN VIETNAM
WELCOME TO VIETNAM

HA LONG BAY - VIET NAM
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